TRABZON POLISEVi SUBE MUDURLUGU TESIS iCi SALGIN TEDBIR PLANI

lNer idaresi Genel Midirliigiiniin 02.06.2020 tarihli 89780865-153-E.8680 sayili ve
“Konaklama Tesislerinde Uygulanacak Standartlar ve Tedbirler Hk.” konulu yazi kapsaminda
Koronavirlis(COVID-19) salginina kars turizm faaliyetlerinin giivenli bir sekilde gergeklestirilebilmesi
amacyla, tesisimiz tarafindan “Tesis igi Salgin Tedbir Plan1” olarak asagida belirtilen &nlemler alinarak
sirekligi saglanacaktir,

A)GENEL ESASLAR

1- a) Tesis Koronavirds Sorumlular
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b) Tesis i¢i Kullamim Alanlan Kapasitesi

Tesis icerisinde bulunan alanlarda ayni anda kag misafir ve personel bulunacag asagida belirtilmistir.

ORTAK KULLANIM ALANLARI MISAFIR SAYIS! PERSONEL SAYISI
Resepsiyon ve Lobi 15 3
Restoran 70 4
Pastane 46 3

-DUgtn, nigan vb. organizasyonlar icin belirlenecek kurallar ile ilgili genelgeler kapsaminda diizenleme
yapilacaktir,

¢} Restoranimizda kahvalti 08:00-10.00, &gle yemegi 12:00-14:00, aksam yemegi 17:00-22:00
saatleri arasi, Pastane/Lokal ise 08:00 ile 00:00 saatleri arasinda Emniyet Miidirligimuz personeli ve
konaklama yapan misafirlerimize yiyecek icecek hizmeti verecektir. Temiziik, dezenfekte islemleri
genelgede belirtilen gida glivenligi ve hijyeni ile ilgili mevzuatlarina gdre yapilacaktir. Havalandirma
islemleri dogal yollarla (kapi, pencere agilmak) suretiyle yapilacak, klima calistirtmayacaktir.

Konaklama (Resepsiyon) 24 saat esasina gére galisacak, rezervasyon iglemleri yiiz ylize veya
telefon ile yapilacak, konaklama yapan misafirler 12:00'de gikis yapacak, 15:00 itibariyle giris
yapacaklardir. Odalar misafir girisi 6ncesi temizlik goreviilerince mevzuata uygun temizlik malzemeleri
ile temizligi yapilarak, dezenfekte makinasi ile dezenfekte edilerek, havalandirma yapilacak, kisisel
kullamm malzemeleri{ dug jeli, sampuan, sabun vb.) tek kullanim olacaktir. Genel kullanim alanlarinda
yer isaretlemeleri yapilacak, personel ve misafir kapasitesinde belirlenen kisi sayisina uyulacaktir,




¢) Restoran ve pastane da sosyal mesafenin karunmasi igin gerekli genelgede belirtilen masa, sandalye
diizeni {masalar arasi 1,5 metre, sandalyeler arasi 60 cm) ayarlamasi yapilacak, sosyal mesafeyi
belirleyen yer isaretiemeleri, misafirlerin servis alanina gegmelerini engelleyici serit diizenlemesi
yapitacaktir.

d} Tesis igerinde misafirlerin birbirleri ve personel ile temasini en aza indirmek, mesafenin korunmasina
saglamak amaciyta koridor ve ortak kullanim alanlarinin gidis — dénis yaniinii gdsterecek sekilde zemin
isaretlemeleri yapilacaktir.

e)Tesis igcinde bulunan tiim bdlumler igin tesis personelinin takip ve denetimi icin gerekli diizenleme ve
cizelge yapilacak, personelin glinlik ates dlgimleri ve birlikte yasadigi ailelerinin saglik durumlan
hakkinda bilgiler alinarak kayit altinda tutulacaktir,

f) Tim genel kullanim alanlarinin temizlik ve dezenfekte islemleri temizlik personeli tarafindan
yaptlacak, tuvaletler, restoran, pastane, mutfak, lobi, isletme araclan belirli araliklaria
temizlik/dezenfekte edilecek, temizlikte mevzuatlarda belirtilen malzemeler kultanilacak, yapilan
temizlik hazirlanacak temizlik ¢izelgesinde kayit altina alinacaktr.

g) Tesis icerisinde bulunan alaniarin temizligi; Temizlik personellerince kisisel koruyucu {maske,
eldiven, yliz koruyucu siperlik) kullanlarak elle sik sik temas eden yiizeyler 1/100 litk gamasir suyu ile
sitrekli silinerek, sonrasinda dezenfekte makinas: ile dezenfekte edilecek, isletme araclarinda kolonya
/dezenfekte swisi ‘buiundurularak, araca binen herkes elini kolonya veya dezenfekte sivisi ile
dezenfekte etmekte, aracin el ile temasi yogun yiizeyleri( kapi kollari, cam kumandalar, direksiyon,
vites, radyo vb.) her kullammdan sonra % 70 alkol igeren lriinierle dezenfekte edilecek, temizlik
persaneline temizliik ile ilgili, diger personele hijyen salgin ve alinabilecek tedbirler ile ilgili egitimler
verilecek, Tesis i¢i salgin sorumlulari tarafindan kontrol ve denetimler yapilacaktir,

£) Konaklayan misafir oda ¢ikig islemini tamamladiktan sonra oda dogal yollarla 1 saat havalandirilacak,
temizlik personeli tarafindan temizlik ve hijyen kurallarina gére temizlik ve dezenfekte islemleri
yapilacak, temizlik ve dezenfekte islemleri bittikten sonra oda dogal vyollarla iki saat daha

havalandiniarak yeni misafir kabuli bir énceki konaklayan misafirin cikisindan en az 4 saat sonra
olacaktir.

h} Tesise gida ve temizlik malzemeleri kabuliinde agagida belirtilen gérevii personellerce malzeme
getiren kisi bilgileri ve {riin ile ilgili diizenli kayitlar tutulacakur.

1)Personel ve misafirlerin tesis ici kulianiminda uymalan gereken saghk ve hijyen kurallari kapsaminda
tesise girislerde temassiz ates 6lgimii yapilarak 38 derece stii ¢ikan olursa derhal insanlardan izole
edilerek izolasyon odasinda beklemeye alinacak, 112 aranarak saglik birimlerine ve tesis ici koronavir(is
sorumlusuna bilgi verilecektir. Tesise maskesiz giris yapiimayacak, mutfak, servis, temizlik gorevlileri
mutlak suretle maske, eldiven, koruyucu siperlik takacaklardir. Misafirler ve personel tesis kurallarina
riayet edecekler uymayanlar oldugu takdirde kayit altina alinarak gerekli islemler yapilacaktir.

i) Misafir ve personel hasta, semptomlu, stipheli durumlarin olusmasi halinde 112 acil saglik hatt| veya

en yakin saglik kurulusu Kanuni Egitim ve Arastirma Hastanesi (Adres: Kagustii Mah. Topal Osman Sok.
No:7 Yomra/TRABZON Tel: 0462 341 56 56) aranarak bilgi verilecektir.

j)Hastalik belirtileri gésterebilecek misafir-personel olmasi durumunda asagida gasterilen resepsiyon
gorevliterince izole edilerek izolasyon odasinda beklemeye alinarak 112 aranarak saglik birimlerine bilgi
verilecek, saghk ekiplerinin gelmesine kadar mutlak suretle maskeli olacak, temas ettigi kisiler ve yerler
hakkinda bilgi alinarak, tesis i¢i korona viriis sorumlusuna bilgi verilecektir.




k) Koronaviriis tespiti olan misafirin konakladii oda temizlik personeli tarafindan koruyucu ekipman
kullaniiarak{maske, eldiven, ylz koruyucu siperlik)kullanilarak penceresi agilacak en az 1 saat
havalandirlacak, mevzuat hiikimlerine uygun olarak temizligi yapilarak dezenfektan makinesi ile
dezenfekte edilecek, 1 saat sonra tekrar penceresi agilarak en az 2 saat havalandirma yapilacak, odada
bulunan maizemelerden kagit havlu, pegete, kigisel temizlik malzemeleri ayn bir posete konularak imha
edilecek, camagirlar ayn bir pogette ¢amagirhaneye taginarak diger camagirlardan ayri olarak
yikanacaktir, Ayrica misafirin temas ettigi yerler/ kisiler tespit edilerek gerekli temizlik ve dezenfekte
islemi yapilacak, temash kisiler saglik kurulusuna yonlendirilerek kayitlar tutulacaktir. Personelde
keronaviriis tespiti otmast durumunda derhal insanlardan izole edilerek izolasyon bekiemeye alinacak,
112 aranarak saglik birimlerine ve tesis i¢i korona virlis sorumlusuna bilgi verilecektir.

2. Tesis ici salgin tedbiri uyulmas: gereken kurallar tesiste misafir ve personelin kolaylikla gérebilecegi
yerlere, konaklama odalarina asilacak, tesis ici salgin tedbir plan ilgili subeye gdnderilerek internet
sitesinde yayimlanacaktir.

3. Tesis icinde uyulmasi gereken kurallar; Tesise giriste personel ve misafirin temassiz ateg Glgumil
yapilacak, maskesiz giris yapiimayacak, ortak kullanim alani olmayan vyerlere misafir girisi
yapilmayacak, hijyen ve temizlik kurallarina uyulacak, sosyal mesafe kurallarina riayet edilecektir.

4. Tesis ici Salgin tedbirleri ayltk degerlendirilerek, gériilen eksiklikier giderilecek gerekli caligmalar
koronaviriis tesis sorumlulan tarafindan yapilacaktir,

5. Tesis ici hijyen ve temizlik galiymalari temizlik gérevlilerince mevzuatta belirtilen malzemeler ve
ekipmanlar kullamlarak yaptlacak.

6. Hijyen ve temizlik kontrolleri tesis koronaviriis sorumlular tarafindan belli araliklaria yapilacaktir.

7. Tesislere gelen misafirlerin personel ve diger misafirlerle fiziksel temasini azaltmak amaciyla ortak
kullanim alanlarina sosyal mesafeyi belirleyen yer cizgileri, uyan levhalan ile bilgilendirme yapilacak,
tesis icindeki tUm alanlarin girisine kapasite ve sosyal mesafeyi belirleyici gorseller asilacak, tesis ici
sosyal mesafe plani hazirlanacaktir.

8. Tesislerdeki ortak kullanim alanlarina restoran, pastane, resepsiyon, konaklama katlari vb. yerlere
misafir ve personelin kullanacagi dezenfektan kutulari konulacaktir.

8, Misafirlerin kayit islemleri sirasinda son 14 glin iginde Covid-19 gecirip gecirmedikleri, Covid19'lu
biri ile temas edip etmedikleri, kronik rahatsizhklan sorulacak, temassiz ates Glglimleri yapiiacak,

misafirlerin tesis iginde uyulmasi gereken kurallar hakkinda bilgilendirme resepsiyon gérevlilerince
yapilarak kayitlan tutulacaktir.

10. Misafirlerin talep etmesi halinde verilmek Uzere yeteri kadar maske restoran ve pastane
kasalannda, resepsiyonda bulundurutacaktir.

11. Salgmn ile ilgili gelismeler ve genelgeler takip edilerek gerekli diizenlemeler tesis i¢i koronavirtis
sorumlular tarafindan yapilacaktir.

B) PERSONEL VE EGITIM

1. Tesis, pastane, mutfak ve depo girisine el dezenfekte kutusu konulacak, personelin temiziik ve
hijyeni saglanacaktir.

2. Personelin ve birlikte yasadig kisilerin saghk durumlar ile ilgili bilgiler idari biiro amirligi tarafindan
tutulacak, kendisinde veya birlikte yasadig: kisilerde Covid-19 semptomlari gérillmesi halinde tesis




salgin sorumlulanina zaman gegirmeden bilgi vereceklerdir. Tesise giris ve ¢ikista personelin temassiz
ates olgimi yapiarak kayit altina alinacaktir.

3. Tesiste calisan personel igin yeteri kadar maske, eldiven, koruyucu seffaf siperlik satin alma biiro
amirligi tarafindan temin edilerek personelin kullanimina sunulacaktir.

4.Personel kiyafetlerinin giinliik temizlik ve hijyeni saglanmasi personele bilgilendirilecek, kontrol ve
denetimi tesis salgin sorumlular: tarafindan yapilacaktir.

5. Personelin el hijyenin dikkat etmesi konusunda uyarimasi, ellerin en az 20 saniye boyunca su ve
sabunia yikanmasi, dezenfektan sivisi kullanilmasi konularinda bilgitendirme ve kontroller yapilacaktir.

6. Resepsiyon, restoran ve pastane kasa gbrevlilerince mimkiin oldugunca kartla temassiz demelerin
alinmasi, kart ve fis alimindan sonra ellerin yikanmasi, dezenfektan kullaniimas) hakkinda bilgiler
verilerek kantroller yapilacaktir.

7. Restoran, pastane, resepsiyon gdrevlilerinin gbrev saatleri igerisinde ¢ahsmig olduklari grup
personelleriile ¢ahsmalari saglanacaktir. Zorunlu haller diginda personel grup degisimi yapilmayacaktir.

8. Personele salgin tedbirteri gercevesinde aylik egitimler verilerek kisisel koruyucu malzemeler, sosyal
mesafe kullanimi hakkinda bilgilendirmeler yapllarak kayit altina alinacaktir. Temizlik gdrevlilerinin
kisisel koruyucu malzeme ve temizlik malzemeleri kullanimi mevzuat hitkiimlerine gdre yapmalan
saglanarak kontroller yapilacaktir,

9. Personelin calisma alani ve ¢alisma saatleri idari biiro amirligi tarafindan giinlik gérev listelerinde
gosterilerek kayit altinda tutulacaktir.

10. Personelin tesis iginde gorev alaniart ve ortak kullamim alanlar: kapasitesinde belirtilen kisi sayisina

sosyal mesafe kurallarina uygun hareket etmeleri, kendi temizlik ve hijyenleri icin gdrev alanlarinda
bulunan dezenfektan sivilarindan faydalanmalar: saglanacaktir.

11. Mevcut personelin ve goreve baglayacak olan teknisyen yardimailarindan hijyen egitim sertifikalan
idari biiro amirligince kontro! edilerek eksiklik olmasi halinde tamamlanmasi saglanacaktir.

12. Tesis personeli hizmetlerinde kullanilan servis otosunda ayni anda en fazla 7 kisi bulunabilecek,
aragta maskesiz bulunulmayacaktir,

C) TEMIZLIK VE HIJYEN

1. Tesis i¢i hijyen ve temizlik calismalar temizlik gérevlilerince mevzuatta belirtilen malzemeler ve
ekipmanlar kullamlarak yapilacak, giiniik temizlik ¢izelgeleri belli araliklarla yapilarak tesis salgin
sorumlularinca kontrol ve denetimleri yapilacaktir.

2. Temizlik personeli temizlik /dezenfekte islemleri stiresince mutlaka maske, eldiven, yiiz koruyucu
siperlik kullanmalari, temizlik sonrasinda el hijyenine dikkat etmeleri, ellerin en az 20 saniye boyunca

su ve sabunla ykanmasi, dezenfektan svisi ile dezenfekte etmeleri saglanarak tesis salgin
sorumlulaninca kontrol ve denetimieri yapilacaktir,

3. Kapi kollar, tirabzanlar, elektrik diigmeleri, televizyon kumandalan, post cihazlan, telefon, oda
anahtari, dug bataryalari, masa sehpa yiizeyleri gibi el temasinin yogun oldugu ylzeyler sik sik temizligi
ve dezenfektesi yapilarak, ginlik kayitian tutulacak, kontrol ve denetimleri yapitacaktir.

4. Tuvaletlerin yiizeyleri, klozetler, musluk ve batarya bashklan, kapi kollar sik sik 1/10 oraninda
sulandiriimig ¢amasir suyu kullanilarak dezenfekte edilecek, yapilan temizlikler giinliik her saatte bir
olmak Gzere kayit altina alinacaktir. Tuvaletlerde devamh sivi sabun, tuvalet kagidi, kagit havlu, ¢ép
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kutusu bulundurulacak, tuvalet kapilarinin karsisinda paravan bulundugundan tuvalet kapilan agik
bulundurularak devaml havalandinimas: saglanacaktir,

5. Tesis igerisinde bulunan personel odalan, restoran, pastane, misafir odalan dogal yollaria
havalandinlacak klima kullanilmayacaktir.

6. Covid-19 teshisi konulan misafirin odasindaki nevresim, ¢arsaf, havlu vb. tim tekstil malzemeleri
ayri ayn posete konularak camagirhanede diger camagirlardan ayr yikanmasi saglanacaktir.

7. Personel-misafir icin tesis icerisinde maske, eldiven ve hijyen malzemelerinin atilacag) ¢ép kutusu
konularak tizerine “Sadece maske ve eldiven atilacaktir” ibaresi yazilacaktir. '

8. Tesise gida ve temizlik malzemeleri kabuliinde gorevli personel, mutfak personeli ( ascilar) servis
yapan gorevliler ( garsonlar ) malzeme getiren, bakim igin gelen kisiler ile yakin temasta
bulunmamalari, sosyal mesafe kuralina riayet etmeleri ve koruyucu ekipman kullanmalari saglanarak
gerekli kontroller yapilacaktir. Kisi bilgileri ve {iriin ile ilgili dizenli kayitlar tutulacaktir.

9. Temizlik personelinin bulunmadig zamanlarda her birim temizlik ve hijyen faaliyetlerini kendi
personeli tarafindan yerine getirecektir.

) MiSAFIRLERIN TESISLERE GiRiSi

1. Misafirler tesislere girislerde sosyal mesafe kurallarina uygun olarak isletme hizmetlerinden
yararlanmalari gérevlilerimiz tarafindan saglanacaktir.

2. Misafirlerin kayit islemleri sirasinda son 14 giin iginde Covid-19 gegirip gecirmedikleri, Covid-19'lu
biri ile temas edip etmedikleri, kronik rahatsiziklarl sorulacak, temassiz ates dlgimleri yapilacak,
misafirlerin tesis icinde uyulmasi gereken kuraliar hakkinda bilgilendirme resepsiyon gérevlilerince
yapilarak kayitlar tutulacaktir.

3. Misafirlerden Covid-19 gegirip gegirmedikleri sorulacak, gegirdiler ise son negatif test tarihi
lUzerinden 14 glinlitk siirenin gecip gecmedigi ve sonucu porzitif biri ile temash olup takibe girip
girmediklerine iliskin bilgilendirme istenecektir. Covid-19 atlatmig olan ancak 14 giinliik siire gegmeyen
kisiler ile test sonucu pozitif biri ile temash olup takip altinda olan misafirlerin tesise kabuli
yaplimayacaktir.

4. Misafirlerin talebi olmasi halinde verilmek lizere resepsiyonda yeteri kadar maske bulundurulacaktir.

5. Misafirlerin yapacagi 6demelerin Resepsiyon, Restoran ve pastane kasa goreviilerince miimkiin
oldugunca kartla temassiz 6demelerin alinmasi, temash pos cihazi kullamimasi halinde her kullanimdan
sonra cihazin temizligi ve dezenfeksiyonu yapilacaktir.

6. Oda anahtarlaninin misafirlere verilmeden 6nce temizligi ve dezenfeksiyonu saglanacaktir,

D. MiSAFIR ODALARI

1. Odalarda bulunan televizyon, kapi ve pencere kollari, cekmece kulplari, telefonlar ile efle temasin sik
olabilecegi tiim noktalar misafir tesisten ayrildiginda temizlik ve hijyen b&liimindeki belirtilen hususlar

dogrultusunda temizlenerek dezenfekte makinesi ile dezenfekte yapihp dogal havalandirmas:
saglanacaktir.

2. Odalarda bulunan sampuan, sabun, dus bonesi gibi Grlinler tek kullanimlik olacaktr.

3. Odalarda misafirin kullanimina sunulacak yatak ortust, carsaf, yastik kilifi vb. malzemeler her misafir
i¢in ayr) ayn verilecek, konaklamanin devam ettigi siire icerisinde 2 giinde bir olmak (izere en az 60




derecede yikanacak, her misafir ayriidiktan sonra kisisel kullanima sunulan malzemeler { haviu, garsaf
vb.) muhakkak yikanarak dezenfekte edilecektir.

E. MUTFAK

1. Mutfaklar temizlik ve hijyen bolimiindeki belirtilen hususlar dogrultusunda gorevlilerince
temizlenerek dezenfekte edilecektir.

2. Mutfakta tim gidalanin temiz, gidaya uygun nitelikte bir ekipman ile kapali dolaplarda ve lizeri kapali
olarak depolanmasina, bu gidalara mutfak personeli haricinde kimse temas etmeyecek, ¢apraz
bulasmay! dnlemek icin, islem gérmemis gidalar ile hazirlanmig grdalar ayn ayn yerlerde muhafaza
edilecek, hicbir gida zeminle temas ettirilmeyecektir.

3. Mutfakta personelin uymasi gereken kurailar ve iyi hijyen uygulamalar ile ilgili gdrsel ve yazih
bilgilendirme yaptacaktir,

4. Mutfak personeli mutfaga girislerinde kisisel koruyucu ekipman (maske-eldiven-bone-seffaf yiiz
koruyucussiperlik-galog vb.) kullanarak bu malzemelerin temizligine 6zen gisterecek, mutfak bolimiine
galisan personel haricinde herhangi birinin girmesine miisaade edilmeyecektir.

5. Mutfak icerisinde gerekli alanlarda saglam, kapali sekilde muhafaza edilebilir ¢op kovalart konulacak,
¢opler biriktiriimeden mutfak disina g¢ikarilmasi saglanacak, “sadece maske, eldiven, hijyen
malzemeleri atilacaktir” ibaresi yazili ¢6p kovast bulundurulacaktir.

6.Mutfak alaninda personelin el temizligi ve hijyeni icin dezenfektan kutusu bulundurulacaktr.

7.Servis malzemeleri {catal-bicak-kasik-tabak vb.)bulasik makinesinde 60 derece ve {izerinde yikanmasi
ilgili personeller tarafindan yapilacaktir,

F.ORTAK KULLANIM ALANLARI

1. Tesis icerisindeki ortak kullanim alanlari ( tesis girisi, lobi, restoran, pastane, koridorlar, merdivenler,
kat koridorlari, vb.Jtemizlik ve hijyen bdlimindeki belirtilen hususlar dogrultusunda temizlik
gorevlilerince temizlenerek dezenfekte edilecektir.

2. Temizlik iglemleri sozlesmeli temizlik personelleri tarafindan yerine getirilerek, temizlik ile ilgili

glinlik temizlik cizelgeleri belirli araliklar ile yapilarak tesis salgin sorumlularinca kontrol ve denetimieri
yapilacaktir,

3. Restoran, pastane, lobi vb. ortak kultanim alantar sosyal mesafe kurallarina uygun olacak sekilde yer
isaretlemeleri yapilacak ve tesis ici kullanim alanlar kapasitesi boliimiinde belirtilen kisi sayisi kadar

personel ve misafirin kullammi saglanacak, planda belirtilen kapasiteden fazla misafir kabul
edilmeyecektir.

G. RESTORAN VE PASTANE

1. Restoran ve pastane girisinde dezenfektan kutusu bulundurulacak, personel ve misafirferin ellerinj
dezenfektan ile temizledikten sonra girisleri saglanacaktir.

2. Maskesiz misafir iceri alinmayacak, yaninda maske yoksa verilmek Uzere restoran ve pastanede

yeteri kadar maske bulundurulacak, yeme icme faaliyeti diginda ve masadan kalktiklarinda maske
takmalarn saglanacaktir.




3. Restoran ve pastane balimiinde sosyal mesafe kurallan dogrultusunda masalar arasi 1.5 metre,
sandalyeler arasi 60 cm olacak sekilde dizenleme yapilacak, sira olusabilecek yerlerde 1.5 metre sosyal
mesafe yer isaretlemeleri yapilacaktir.

4. Masalarda sadece karsilkl oturma diizeni saglanacak, masa yanlarina sandalye konulmasina izin
verilmeyecektir.

5. Yemek/ 6giin saatleri yogunluga sebebiyet vermeyecek sekilde diizenleneme yapilacak, sosyal
mesafe kurallan uygulanacaktir.

6. Her masada el antiseptigi veya kolonya bulundurulacaktir.

7. Restoran ve pastane bdliminde kullanilan servis ekipmanlari servis ncesi ve sonrasi diizenli olarak
temizlenecek ve dezenfekte edilecektir.

8. Ortak kullammda olan ¢ay termosu kaldirilarak, misafirlere cay servis gérevlisi tarafindan
verilecektir.

9. Yemek masalan ve sandalyeler, servis malzemeleri, seker, tuz, baharat, pegete, vb. malzemelerin
her misafir kullanimindan sonra silinerek uygun sekilde temizligi ve dezenfeksiyonu saglanacaktir.

10. Kullanilacak metal kasik, ¢atal, kagiklar gerekli hijyen sartlarinda temizlendikten sonra kapal
alanlarda muhafaza edilecek ve el degmeden misafirlere sunulacaktir.

11. Restoranda kahvalti ve yemeklerde acik biife yiyeceklere misafirlerin temasimin dnlenmesi igin
gerekli dnlemler alinarak, servis gorevlisi tarafindan misafirlere saglanacaktir.

Hazirlanan Tesis igi Salgin Plani aylik degerlendirilerek, alinmasi gereken tedbirler tesis
yonetimi tarafindan alinacaktir.




